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e Pincho de tomate cherry, queso manchego y anchoa, 1,50 € / unidad

* Montadito de tortilla de patata, 0,90 € / unidad (tosta con nuestra suave
tortilla de patatas y mayonesa)

* Montadito de gorgonzola con peras caramelizadas, 1,75 € / unidad

* Focaccia verduras, 1,60 € / unidad (Cebolla, calabacin, pimiento y queso)

* Mini pizzas margarita, 1,70 € / unidad

* Mini focaccia con mortadela siciliana y provolone, 2,40 € / unidad

* Tartaleta de aguacate, salmén y mango, 2,25 € / unidad

e Bocadito de pulpo a la gallega, 2,50 € / unidad

* Brocheta de langostinos, berenjena y salsa tartara, 2,60 € / unidad

* Mini Burger de ternera con chedar, ricula mermelada de tomate y
cebolla crujiente, 3 € / unidad

* Mini wrap de pollo, 1,75 € / unidad (pollo, espinacas frescas, nueces,
manzana, pasas, mayonesa, salsa de yogur, mostaza y pimienta)

e Mini wrap de falafel, 1,75 € / unidad (faladfel, cebolla caramelizada,
berenjena salteada, tomate a dados salteado y salsa de yogurt)

* Pan relleno de salmén ahumado, cebolla morada, requesén y cebollino,

2,75 € / unidad
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Pulguita tonet (atin, tomate natural, mézclum, aceitunas vy
mayonesa), 1,75 € / unidad

Pulguita tarifa (pechuga a las finas hiervas, queso azul, cebolla
caramelizada, calabacin salteado y rdcula), 2 € / unidad
Pulguita campera (pollo, guacamole y pico de gallo), 2,15 € /
unidad

Pulguita pantumaca (jamdn serrano, tomate natural y aceite de
oliva), 2,25 € / unidad

Pulguita madame (pechuga de pavo, pimiento y queso brie),
1,80 € / unidad

Pulguita valenciana (longanizas y habas), 1,65 € / unidad

Pulguita vegana (crudité de zanahoria, hummus, cebolla

caramelizada y sésamo), 1,80 € / unidad
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Brochetas de frutas, 1,95 € / unidad
e Mini vasito de Yogurt natural con semillas de chia y fruta,

1€ / unidad

Vasito panacotta, 1,85 € / unidad

Mini donuts, 1,10 € / unidad

Mini brownies, 1 € / unidad

8,90€/ RACION

e Albéndigas con salsa de zanahoria y cebolla con puré de
patatas

e Pollo al curry con couscous

e Carrillera de cerdo en su salsa con puré de patatas
especiado con tropezones

e Jamoncitos de pollo al horno con patatas asadas

e Relleno de pavo en salsa de calabacin con verduras

salteadas



ARROZ DEL SENORET: 6,90€ la racién

PAELLA VALENCIANA: 6,00 € la racién

PAELLA DE PATO Y SETAS: 7,90€ la racién

PAELLA DE SECRETO, SETAS Y AJOS TIERNOS: 7,90 € la racién
PAELLA DE VERDURAS: 5,60€ la racién

PAELLA DE CHIPIRON CON ESPARRAGOS Y AJOS TIERNOS:
7,40 € la racién

PAELLA DE COSTILLAS, ALCACHOFA Y PIMIENTO:

6,60 € la racidn

CONDICIONES: Nos adaptamos a alergias e intolerancias, a dietas
vegetarianas, veganas y otras bajo peticidn y antelacidn. Las paellas se
servirdn en su recipiente de cocinado en el lugar del evento. El
recipiente de las paellas tendrd que ser devuelto al catering, pueden
devolverlo en nuestras instalaciones de Mislata o solicitar recogida a
nuestro personal, el coste depende del punto de recogida. El picoteo
serd servido en menaje desechable. Las carnes puedes ser servidas en

gastro o en menaje desechable. El coste del transporte y recogida
dependerd del punto de entrega. IVA del 10% NO INCLUIDO.
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